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cool instinct

MADE IN ITALY

Italian quality and technology all over the world
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cool instinct

Polignano a Mare_12:15 Uhr:

Fur mein Restaurant nur
die Leistung von Samaref
Schockfrostern.”

MonnHbaHo-a-Mape 12.15:

«[lnAa moero pectopaHa
TOSTbKO MOLLHOCTb
XONOANIbHNKOB LLOKOBOW
3amMOpOo3KKM Samaref».

SCHOCKFROSTER - GEFRIERGERATE
LLIKA®bI LIOKOBOU 3AMOPO3KHU

ERGON 5T

Gleich ob Sieein Restaurant, eine Eisdiele, eine Konditorei oder
eine Backerei haben, wir von Samaref wissen, wie wichtig dass
Verlasslichkeit und Leistung fur Ihren Betrieb sind. Deshalb
verwenden wir fur unsere Gerate nur die besten Kuhleinheiten
mit Kompressoren auf hochstem Leistungsniveau. Wir
beziehen alle Komponenten von den besten européaischen
Produzenten, wie zum Beispiel Danfoss Thermostatventile.
Das garantiert ein optimales Ergebnis sowohl wahrend des
Schockfrostens als auch wahrend des Tiefklhlens, bei allen
Temperaturverhaltnissen, sogar den extremsten.

ERGON 12T

EcTb nn y Bac pecTtopaH, Kadpe-MopoKeHoe, KOHAUTEPCKU Lex
WK NeKkapHsa, B Samaref XopoLwo 3HatoT, HACKOIbKO HaJEeXXHOCTb
U MOLWHOCTb BaXkHbl Ans Bawero 6usHeca. ViIMeHHO mosTomy B
HaLLIMX MALUMHAX MCMONb3YHTCA KOMMPECCOPHO-KOHAEHCATOPHbIE
arperatbl, CMoCOGHble rapaHTUPOBaTb MaKCUMasbHYIO
NPOU3BOAUTENBHOCTb. KOMMOHEHTbI OT yylmnX €eBpOMnencKux
npovi3BoguTeneil, Takre Kak TepMmoctatuieckune knanaHbl Danfoss,
rapaHTMPYIOT OMTUMAsbHYI0 MPOV3BOAUTENBHOCTL KAk  Mpu
OXJTAXXAEHWU, TAK 1 BO BPEMS LLOKOBOW 3aMOPO3KMY, B NIOObIX, AaXe
CaMbiX 3KCTPEMaJSIbHbIX, TeMNepaTypPHbIX YCIOBUSAX.

Polar Ergon

«PO3T2/3 «POBVSP «ER5T «ERGV

« PO 3T 1/1 « PO BV PL «ERS8T «ER 12V
«POSTSP « PO 6BV PL «ER12T «ER 15V

« POSTPL «PO 12V «ER 12T 3N «ER 18V 3N

« PO5STPA « PO 15V «ER16T3N «ER21V 3N

- PO 8T « PO 18V 3N «ER 16T 3N SH « ER 24V 3N SH
«PO12T « PO 21V 3N (Semi hermetic) (Semi hermetic)
« PO 12T 3N « PO 24V 3N SH

« PO 16T 3N (Semi hermetic)

«PO 16T 3N SH
(Semi hermetic)

Roll-in

- RO 20T GN
« RO 20TEN

Samaref ( w
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ENERGIEEINSPARUNG

JHEPITOCBEPEKEHUE

[T
| |ENERG 8D

SAMAREF SRL EX700 TN

CNERGIA- EvEprvs - eprea
ENERGIA- ENEAGY - ENERGIE 334
ENERGI kWh/annum|

2015/1094-1

EXPRESS

Express, pure Energie.

Die Express Linie, ist ausgerichtet auf Grine Energie und
Energieersparnis und wurde verbessert und erneuert dank
einer Serie von technischen und strukturellen MaBnahmen.
Diese Sorgen fur die beste Leistung und den niedrigsten
Verbrauch indieser Kategorie. Der Kihlschrankistdaseinzige
Gerat,das in einer professionellen Kiche immer eingeschaltet
ist, deshalb ist es leicht zu verstehen, dass ein niedrigerer
Verbrauch gleichgesetzt werden kann mit Einsparungen auf
der Stromrechnung.

Der Tausch eines alten Kuhlgerates gegen ein neues wird zu
einem wirtschaftlichen Vorteil fUhren, Monat fur Monat, Jahr
farJahr.

Hierzu kommt die absolute Freiheit und Flexibilitat im
professionellen Kuhlen. Der Schrank ist mit einem Heif3gas-
Abtausystem ausgestattet, das schnell die Innentemperatur
wieder erreicht, U-formigen Seitenteilen, die eine freie
Aufteilung der Lebensmittel erlauben und eine Stéarke von 80
mm sorgt fir eine bessere thermische Isolierung.

Express

« EX700 TN (R290)
« EX700 BT (R290)

Energieeffizienzklasse / Knacc sHeproadpdexktuHoctn

Energiekosten (Euro/Jahr) / 3aTpatbi Ha anekTposHepruio (eBpo / rop)*

Gefrierschrank

XonopunbHblii wkap BT 118(194|273|389|584 (661|894
(HM3Kan Temneparypa)

Kiihlschrank

XonopgunbHbiii wkad TN 44 172 1100|143 1214|242|326
(HopmanbHas Temneparypa)

Ersparnis zwischen Nach einem Jahr 0
Klasse G und Klasse B Yepes rop

SxoHomuA mexkay Nach drei Jahren

Kknaccom G n Knaccom B Yepes Tpu roga 2100 €
Ersparnis zwischen Nach einem Jahr 082 €
Klasse G und Klasse A Yepes rop

SkoHomuA mexay Nach drei Jahren

Knaccom G u Knaccom A Yepes Tpu roga 846 €

JKcnpecc, SHepruiA B YNCTOM Buae

B cepumn xonopgunbHbix wkadoB Express, ocoboe BHMMaHue
yAeneHo BOMpocam “3efieHON” SKOHOMUKIN 1 SHeprocbepexeHus.
JInHea coBeplleHCTBYeTCcA U O6HOBNAeTcA Onarogaps pagy
TEXHWYECKNX WUAel, KOTopble MO3BOMAT el Jo6uTbcA
HavnyJylnNX XapakTepucTVK 1 HaMMeHbllero noTtpe6neHus
3NeKTPO3HEPrun B faHHOI KaTeropuu. XonogwibHUK ABNSETCA
€[VHCTBEHHbIM  MOCTOSIHHO  BKJ/IOYEHHbIM  3JIEKTPUYECKUM
nNprbopomM Ha NpodeccroHaNbHON KyxXHe, MO3TOMY Nerko rMoHATb,
yTo Gosiee HU3Koe MOTpebNeHne O3HAYaeT SKOHOMMIO B CYeTax
3a 2neKTposHepruio. Mecsy 3a mecsuem, rog 3a rogom 3TO
NPenMyLLecTBO CTaHeT O4YeBUAHbIM, OCOOEHHO B CpaBHEHWUM C
Temu, KTo He chenan CBoi BblbOp, 3aMeHAs YCTPOICTBa CTaporo
MOKOJIEHMs Ha COBPEMEHHble. 3aMeHa PYYHOro yrpasneHus
faet abconioTHylo cBob6opy 1 rM6KocTb B npodeccroHanbHOM
oxnaxzaeHun. [iBuratenb C CUCTEMON Pa3MOPO3KU ropAvYnM
ra3aom o3BosnsfeT ObICTPO BOCCTaHaBNMBaTb TemrepaTypy.
BHyTpeHHMe wTaMnoBaHHble 60KOBble CTEHKM obecrneynBatoT
MoJIHyt0 CBO6OAY MNP pacCTaHOBKE NMPOAYKTOB, a 06Las ToNLMHa
cTeHOK B 80 MM obecneumBaeT Jyuyllylo Ternnounsonsaymio.

* Tabelle von Samaref erstellt gemaf den ,Ecodesign” europaischen Richtlinien. Die
genannten Werte zeigen die potenzielle Energieersparnis und beziehen sich auf den
Vergleichvon professionellen Kihl-und Gefrierschranken der Energieeffizienzklasse
G mit Klasse A und B Samaref Geraten (Energiekosten: 021 €/kWh).

* Tabnuua, co3paHa Samaref B cootBeTcTBUM C EBpOneiickon [npekTnBoi “IKogusant”.
MpviBeaeHHble MoKasaTeny [AEeMOHCTPUPYIOT MOTEHLMANbHYI0 3KOHOMUIO 3Hepruu,
NOJyYEeHHYI0 MPU CPaBHeHWM NPOGECCUOHANBbHBIX XONOAUNbHUKOB 1 MOPO3WIbHUKOB
Knacca G ¢ npnbopamu Samaref B knaccax A u B (ctonmoctb sHeprin: 0,21 € / KBT/u).
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Oslo_20:30 Uhr:

JWir nutzen die Samaref
Energieersparnis fur
unser Hotel.”

Ocno 20.30:

«[1na Hawero oTtens
Mbl BbIOVIpaem
3HeprocbepexeHue
Samaref».
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Paris_9:30 Uhr:

,Fur mein Geback kommt
nur Samaref in Frage.”

Mapux 9.30:

«[lna moen KoHAWTEPCKOM
TOMBbKO XONOAUABHUKN
LLIOKOBOW 3aMOPO3KM
Samaref».

PATISSERIE

KOHOWUTEPCKOE NMPOU3BOACTBO

CHOCOLATE DELIZIA SCHRANK
XONOAUNbHbBIN LUKAD
DELIZIA

Die Delizia Linie wurde entwickelt, um professionelles
TiefkUhlequipment mit garantiert ausgezeichneter
Leistung, Bestandigkeit und Verlasslichkeit, kombiniert
mit einem eingehenden Wissen um die Bedurfnisse des
Konditoreisektors, anbieten zu kdnnen.

Die Gefrierschranke und —tische der Delizia Linie kombinieren
diese Merkmale, zusammen mit der Robustheit des Gerates,
hergestellt aus Edelstahl AISI 304 und einer Reihe von
Maf3inahmen um die Frische der Rohmaterialien und Produkte
zu sichern. Diese sind so erlesen, dass sie sowohl eines
prazisen Luftstrom bedUrfen, der sie gleichmaBig umhiillt, als
auch kontrollierte Feuchtigkeit im Inneren des tiefgekuhlten
Raumes.
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DELIZIATISCH GARUNTERBRECHUNGSSCHRANK
XOﬂO}:WIHbeII?I cTon XOHOAI/IHbeII?I LWKA® RETARDER
DELIZIA PROVER ANA MPOrPAMMUPYEMOWN

PACCTOWKU TECTA

JInHna Delizia 6bina co3pgaHa ¢ Uenblo  NPeAnoXnTb
npodeccroHanbHoe xonofuibHoe 060pyaOBaHKEe, KOTOPOE MOXKET
rapaHTUPOBaTb OT/INYHYIO MPOV3BOAUTENBHOCTb, LOSIFOBEYHOCTH U
HaZleXXHOCTb B COYETAHUN C MYOOKMMU 3HAHUSIMU O NMOTPEBHOCTAX
KOHMTEPCKOrO NPOoun3BOACTBA.

XonogunbHble wWKadbl M ctonbl nuHuM Delizia o6beguHaioT
3TV  XapaKTEePUCTMKKM, CoyveTas HafEeXHOCTb 0OOpYyAOBaHNA,
WN3roTOBNIEHHOTO 13 HepXaBewwen cranm 304, ¢ pagom mep,
obecneynBaloWnNX CBEXeCTb CbipbA © npoayktoB. Ocobas
JOEeNVKaTHOCTb  u3penuin  TpebyeT co3paHusA  onpefenéHHoro
noToka Bo3Aayxa, CTPOro 06BoJIaK1BaloLWEero 11 paBHOMEPHOro,
a TaK>Ke YCTaHOBKM U MOCTOAHHOIO KOHTPONA BA@XXHOCTU BHYTPY
XONOAUSIbHOM KaMepbl.

Chocolate Delizia Retarder Prover
- CH 700 +DL700TN « TDL2 M SPTN - RP700
-« CH 700 PV - DL 700 BTG « TDL2 M PLTN -« RP 1000
- CH 1000 « DL700TN PV «TDL2 M PATN
« DL 700 BTG PV « TDL3M SPTN
+DLT000TN « TDL3MPLTN

- DL 1000 BTG

« TDL3 M PATN
« TDL4 M SPTN
«TDL4AMPLTN
« TDL4 M PATN

Samaref ( ~
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EISDIELE/EISCAFE
MOPOEHOE

GELATO 5CA GELATO 8CA

Samaref bietet eine Serie von professionellen Geraten an, die
flr eine sachgemafle Lagerung von Eisbehaltern nach dem
RUhr- und Gefrierprozess erforderlich sind.

Alle Gerate der Gelato Linie sind aus Edelstahl AISI 304
gefertigt und sind mit Umluft ausgestattet um alle Ecken im
Inneren des zu erreichen, auch bei voller Ladung.

Der Motor, ausgestattet mit Hei3gas-Abtauung sichert
die Maximale Leistung und Verlasslichkeit, so wie auch
Energieeinsparung,daer nur bei Gebrauch eingeschaltet wird,
wahrend er dem Kompressor erlaubt bei maximaler Leistung
zu arbeiten.

Das Endergebnis ist eine Eiscreme, die die hohen
Qualitatskriterien in Bezug auf Hygiene und sensorische
Eigenschaften Ubertrifft.

Gelato

- GLBOO 5CABTG
- GL 800 8CA BTG
- GLBOO BTG

+GL 1000 BTG
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GELATO 800 GELATO 1000

Samaref npepnaraet cepuio npodeccroHanbHOro obopynoBaHusA
LNA NPaBUSIbHOIO XPaHeHNA IOTKOB C MOPOXKEHbIM Mocsie npouecca
romoreHmnsauum.

Bcé obopynoBaHue nuHum Gelato, M3rotoBneHo 13 HepKaBeloLen
ctanun 304 1 OCHalleHO BO3AYLHbIM KOHBENEePOM, CO34aHHbIM ANA
obecneuyeHna cBO60AHOrO AOCTYMNa XONIOAA B KaXAblii Yron BHYTPU
XONIOAWNbHOrO OTAENEHUNA, C YHETOM PeXKMMa NOSHON 3arpy3Ku.
[iBuratenb, OCHALLEHHbIA CUCTEMOWN Pa3MOPO3KM FOPAYMM rasom,
obecneumBaeT MaKCMMasbHYI0 MOLIHOCTb U  HafeXHOCTb, a
TaKXe SKOHOMMIO dHeprum, Tak Kak OH BKJIIOYAeTCA TONMbKO Npu
Heo6XoAMMOCTI, NO3BOJIAA KOMMPEeCccopy paboTaTb C MaKCMasibHOM
3¢ deKTBHOCTbIO. KOHEUHbIM pe3ynbTaToM ABNAETCA MOPOXKEHOE,
KOTOPOEe COOTBETCTBYET KPUTEPUAM BbICOKOTO KayecTBa Kak C
TUrMEHNYECKON, Tak U C OPraHONENTUYECKON TOUKM 3PEeHNA.
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Turin_18:30 Uhr:

,Nurein Samaref
Schockfroster flir mein
Eiscafe.”

TypwuH 18.30:

«[lnA Moero Npowv3BoaCTBa
MOPOMXEHOIO TONBbKO
XONOAWNBHYIKM WOKOBOW
3aMOpO3KM Samaref.
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cool instinct

" Bologna_12:30 Uhr:

,Nur Samaref

Kuhlschranke fur meine
frische hausgemachte

GASTRONOMIE - KUHLSCHRANKE
OBLWECTBEHHOE NUTAHUE - XONOAUNbHbDIE

LUKA®DbI

f—

Py —
PERFORMANCE PREMIUM

Samaref produziert eine breite Palette von Kiihlschranken um
die Bedurfnisse von jenen zu treffen, die im Cateringsektor
tatig sind und Fisch und frische Pasta verarbeiten.

Jede Produktlinie wurde entwickelt um den hohen
Spezialbedurfnissen der jeweiligen Kunden zu entsprechen,
wie zum Beispiel Bedienerfreundlichkeit, Design und die
Moglichkeit Speisen mitverschiedenen Anforderungen jeweils
passend zu lagern.

Die Samaref Produktpalette beinhaltet eine Serie von
Schranken, die eine optimale Konservierung von frischer
Pasta garantiert, mit laufender Kontrolle der relativen
Luftfeuchtigkeit im Inneren.

DELUXE PASTA FISH

Samaref co3gaeT NONHbBIN aCCOPTVMEHT XONMOAWIbHBIX WKapoB
ONA  yOOBNeTBOpeHuA noTpebHocTen Tex, KTo paboTaer B
cpepe o0O6LIECTBEHHOro NUTAHWA, KeNTepUHra, 3aHVMaeTcs
NPOU3BOACTBOM MPOAYKTOB 13 PbiGbl, a TakKe MPOU3BOLCTBOM
ANYHBbIX MaKapoHHbIX wusgenuii. Kaxpasa nuHua 6bina
paspaboTaHa C YYETOM COOTBETCTBMA KOHKPETHbIM 3amnpocam,
HauvHasA OT MPOCTOTbl B WCMONb30BaHUM O AM3aiiHa. Samaref
YUUTbIBAET MOTPEOHOCTb MpPOU3BOAUTENEN UMETb WHCTPYMEHT,
CO3[aHHbIN AN MPOAYKTOB CO CNeundpruueckuMmn ycnoBusmm
XpaHeHus.

MosTomy accopTumeHT Samaref BkntoyaeT B cebs cepuio WwKkados
A1 IPaBUNbHOTO XPaHEeHWA CBEXMNX ANYHBIX MAKaPOHHbIX 3LeNNA,
TpebyloWwyX OfHOBPEMEHHO KaK KOHTPOJMPYEMOro yrnpasieHus
OTHOCUTENbHON BNAXKHOCTbIO BHYTPU XONOAWSIBHOTO OTAENEHUs,
TaK 11 06BOMIAKMBAIOLLErO 1 PABHOMEPHOTO MOTOKa BO3AyXa.

Performance Premium Deluxe Pasta

« PFB00TN « PM 600 TN «PM 1200 TN EP « PM 1400 TN/TN/BT «DE700TN EN

-« PF 600 BT « PM 600 BT «PM 1200 BTEP « PM 1400 BT/TN/BT «DE700TN EN PV
« PFB0O0TN EP « PM 600 TN PV « PM 1400M TN « PM 1400 BT/TN/TN « DE 1000 TN EN

-« PF600 BT EP « PM 600 BT PV « PM 1400M BT « PM 1400 TN/BT/FS

Samaref (

Pasta. « PF700M TN - PM 600 TN EP «PM 1400MTN PV« PM 1400 TN/TN/TN/BT
. « PF700M BT . PM 600 BT EP «PM 1400M BTPV  « PM 1400 TN/TN/BT/BT
«PF700TN «PM 700M TN « PM 1400 TN - PM 1400 TN/TN/BT/FS
Bononbs 12:30: -« PF700 BT - PM 700M BT « PM 1400 BT
=¥ «PF700 TN EP « PM 700M TN PV « PM 1400 TN PV
"[Ins moew nacThl, i 1 « PF700 BT EP « PM 700M BT PV « PM 1400 BT PV Fish
i - «PF1200 TN «PM 700 TN « PM 1400 TN EP
NPUroTOBNEHHOMN BRY4HY!IO, .« PF 1200 BT - PM 700 BT - PM 1400 BT EP
TONBbKO XONOANABHUKM «PF1200 TN EP «PM 700 TN PV « PM 700 TN/TN . FS 700
- PF1200 BTEP - PM 700 BT PV - PM 700 TN/BT - FS 1000

Samaref”

« PF1400M TN
« PF1400M BT
« PF1400TN

« PF 1400 BT

« PF 1400 TN EP
- PF 1400 BTEP

«PM700TN EP
« PM 700 BT EP
«PM 1200 TN

« PM 1200 BT
«PM 1200 TN PV
« PM 1200 BT PV

- PM 700 BT/BT
* PM 700 TN/FS
- PM 700 BT/FS
« PM 1400M TN/TN
« PM 1400M TN/BT
« PM 1400M BT/BT
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GASTRONOMIE - KUHLTISCHE
OBLWECTBEHHOE MUTAHME - XOJ1I0AWJTbHbIE

CTOJIbl

GASTRONORM

Um top Qualitat und ein hohes Niveau an Kreativitat auf dem
Gastronomiesektor anbieten zu konnen, muss sich der Koch
auf sein Equipment verlassen kénnen um die Effizienz zu
steigern.

Jeder Samaref Kuhltisch sticht hervor durch seine AlSI
304 Edelstahlstruktur und seine vielen Grofien, die auch
den Einsatz in engen Raumen zulassen, sowie durch die
Auswahlmoglichkeit zwischen einer Arbeitsplatte aus Granit
oder AISI 304 Edelstahl. Dank dem hohen Niveau an Hygiene,
die diese beiden Materialien zulassen, werden ein Maximum
an Sicherheit und Zuverlassigkeit garantiert.

FOOD PREPARATION PIZZA

B cdepe o0OuwecTBEHHOrO nNUTAHUA KaxAabld  wed-noBap
JO/KEeH  UMeTb  BO3MOXHOCTb  MCMONb30BaTb  TOMbKO
nyywee obopygoBaHue, [ANA  MaKCVManboro nNpoABMEHMsA
cBoel KpeaTMBHOCTM UM [JOCTUMXKEHUN KayecTBa. Kaxpabln
XonoAunbHbI cTon Samaref xapaktepusyeTca CTPYKTypow W13
HepKaBelowen ctann 304. Hanvune npoaykumy pasanyvHbIX
pasmepoB rno3sonAet YCTaHOBKY pake B Hebonblumx
nomeujeHmax. Samaref npepnaraeT Takke  CTOMEWHMLbI
M3 rpaHMTa U1 Hepxasewwen ctanu 304. bnaropgapsa
rapaHTVPOBAHHOMY BbICOKOMY KO3QOULUEHTY TUIMEHUYHOCTYN
3TUX MaTepuanos, wWed-noBap W €ro COTPYAHUKM MOTYT
paccumTbiBaThb Ha MakCMManbHYy0 6€30MacHOCTb N HafeXKHOCTb.

Gastronorm Snack Food Preparation Pizza

+TG2MSPTN - TG3 PABT +TS2M SPTN +TF2 K « TP2SPTN + VR 1200
+TG2MPLTN « TG4 SPBT +TS2MPLTN +TF3 K «TP2PGTN + VR 1450
+TG2M PATN « TG4 PLBT +TS2 M PATN «TP2VRTN + VR 1500
+TG3MSPTN « TG4 PABT +TSBM SPTN «TP3SPTN + VR 1600
«TGEMPLTN «TG2EPSPTN +TS3MPLTN « TP3PGTN + VR 1800
+TG3MPATN «TG2EPPLTN + TS3MPATN «TP3VRTN « VR 2000
+TG4MSPTN «TG2 EPPATN +TS4 M SPTN «TP2CSPTN + VR 2500
+TG4MPLTN «TG3EPSPTN + TS4AMPLTN +TP2CPGTN VR 1200V
+ TG4 M PATN «TGBEPPLTN +TS4 M PATN «TP2CVRTN « VR 1450V
+TG2SPTN «TG3EPPATN +TPSCSPTN + VR 1500V
+TG2PLTN « TG4 EPSPTN «TP3CPGTN «VR 1600V
+TG2PATN TG4 EPPLTN +TPSCVRTN + VR 1800V
+TG3SPTN « TG4 EPPATN + VR 2000V
+TG3PLTN +TG2EPSPBT + VR 2500V
+TG3 PATN «TG2 EPPLBT

+ TG4 SPTN «TG2EPPABT

TG4 PLTN « TG EPSPBT

+ TG4 PATN «TG3EPPLBT

+TG2 SPBT - TG3EPPABT

« TG2 PLBT TG4 EPSPBT

+TG2 PABT « TG4 EPPLBT

+ TG3 SP BT TG4 EPPABT

« TG3 PLBT
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; “ . Neapel_13:30 Uhr:

Flar meine Pizzeria nur
Kahltische von Samaref.*

Heanonb 13.30:

«[lna moen nuuLepmm
TOMbKO XONOANAbHbIE CTONbI
Samaref”.
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Florenz_13:00 Uhr:

,Fur mein Fleisch gibt es
nur Samaref Dry-aging.”

®nopeHyuna 13.00:

«[lnAa moero mAca TonbKo
depmeHTaums Samarefs.
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REIFUNG UND DRY-AGING
CO3PEBAHUE N GEPMEHTALINA

3.! - .L

STAGIONATURA SUPERIOR STAGIONATURA CLASSIC

Die Classic und Superior Linien sind bestimmt fur die Reifung
vonSalamiundKase.ImInnerendes Kuhlschrankesherrschen
die optimalen Bedingungen um perfekt gereifte Produkte zu
erhalten. Die Vorteile von Stagionatura von Samaref sind: die
Moglichkeit der Reifung wahrend des gesamten Jahres mit
totaler Kontrolle jeden Reifeschrittes und dessen Dauer, mit
erheblichen Einsparungen von Zeit und Ressourcen.

Deluxe Meat ist ein Kuhlschrank fur Dry-aging von Fleisch, mit
punktgenauer Kontrolle von Temperatur, Feuchtigkeit und
Luftzufuhr, wesentliche Variable um Fleisch erster Wahl zu
gewinnen. Getestet mit verschiedensten Fleischstucken und
unter extremen Dry-aging Bedingungen von bis zu 180 Tagen
mit garantierten Ergebnissen: sehr zartes und bekémmliches
Fleisch. Diese Eigenschaften entsprechen wirtschaftlichen
Vorteilen fir jeden Restaurantbetreiber, welcher dem Kunden
damit hochwertige und erlesene Speisen offerieren kann.

DELUXE RF DELUXE GA

JInnun Classic 1 Superior npeaHasHaueHbl A/ CO3peBaHUA
Konb6ac 1 CbIpoB 1 CO3al0T B XONOAWIbHOW Kamepe ugeasnbHbie
ycnoBuA ANnA MoslyvyeHuAa OTIMYHO BblAepPKaHHbIX NPOAYKTOB.
MpeunmywecrBamum Stagionatura Samaref ABNAOTCA: BO3MOXHOCTb
co3peBaHuA npofykta B nwoboe BpemA roga npu  MNOSHOM
KOHTpone Kaxkgon ¢asbl npouecca M eé NpoaomKUTENbHOCTH, C
YUYETOM 3HAUWTENIbHOWN SKOHOMUW BpeMeHn 1 pecypcos. Deluxe
Meat - xonogumnbHUK [NA CO3peBaHWA MACa, KOTOPbIA TOYHO
KOHTpONMpyeT TemnepaTtypy, BAaXKHOCTb U BEeHTUAALMIO,
OCHOBHblE MEepeMeHHble AN MOMYyYEHMA BKYCHOW U U3bICKAaHHOM
nuwm. O6opynoBaHMe NPOLLNO UCMbITaHWE, UCMONb3ys Pa3fInYHble
cpesbl MACa M y4yuTbiBaA SKCTPEMasibHble CPOKU CO3peBaHusA
- no 180 pHel, po6MBAACb rapaHTVPOBAHHBIX Pe3yNbTaToB:
MACO CTaHOBUTCA OYE€Hb HEXHbIM N NErko ycBanBaeTcs.
DTN  XapaKTePUCTUKU MNpeBpallaloTcA B SKOHOMUYeECKoe
npenmyLLecTBO /1A PECTOPATOPOB, KOTOPbIE MOTYT NPEeANOXKNUTb
CBOVIM KJIE€HTaM U3bICKaHHbIA 1 KaYeCTBEHHbIN NPOAYKT.

Stagionatura Superior Stagionatura Classic Deluxe Meat

- STX 700 - ST 700 « DE700TN RF

« STX700 PV - ST700 PV « DE700TN RF PV
- STX700 RF - ST700 RF « DE 1000 TN RF

« STX700 RF PV - ST700 RF PV «DE700TN GA

- STX 1400 - ST 1400 « DE700TN GAPV
- STX 1400 PV - ST 1400 PV « DE 1000 TN GA

« STX 1400 RF « ST 1400 RF

« STX 1400 RF PV « ST 1400 RF PV
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cool instinct

Fabriano_10:45 Uhr:

L,Unser Unternehmen
produziert alles in
Fabriano.”

®ab6puaHo 10.45:

«Hawa komnaHus
NPOV3BOANT BCE B
DabpuraHo».
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